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|. Datos de identificacion

Licenciatura

Quimico en Alimentos 2003

Unidad de aprendizaje

Envases y Embalajes Clave

Carga académica 3

0 3 6

Horas teodricas

Horas practicas Total de horas

Periodo escolar en que se ubica | 1

3 4 5 6 7 8

Seriacion Ninguna

UA Antecedente

Tipo de Unidad de Aprendizaje
Curso

Seminario

Laboratorio

Otro tipo (especificar)
Modalidad educativa

Escolarizada. Sistema rigido

Escolarizada. Sistema flexible

No escolarizada. Sistema abierto

Formacién comun

Ingeniero Quimico 2003

Farmacéutico Biélogo 2006

Formacion equivalente

Ingeniero Quimico 2003
Quimico 2003

Farmacéutico Bidlogo 2006

Créditos

Ninguna

UA Consecuente

Curso taller
Taller

Practica profesional

No escolarizada. Sistema virtual

No escolarizada. Sistema a distancia

Mixta (especificar)

Quimico 2003

Unidad de Aprendizaje
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[l. Presentacién

El Plan Curricular de la Licenciatura de Quimico en Alimentos contempla el
modelo educativo basado en competencias para consolidar programas
educativos pertinentes y de calidad; esta Curricular esta dividida en tres
ndcleos: el basico, el sustantivo y el integrador, que en conjunto pretenden dar
una formacion integral al aprendiz profesional.

La Unidad de Aprendizaje de Envases y Embalajes pertenece al nucleo
integrador y tiene como propdsito proporcionar una vision integradora-aplicativa
de caracter interdisciplinario para enfrentar diversos retos en la Industria
Alimentaria.

Los alimentos estan compuestos basicamente de proteinas, grasas, hidratos de
carbono y agua. Por lo tanto, son un medio ideal para el desarrollo de
microorganismos en condiciones ambientales normales.

La industria alimentaria desarroll6 varias opciones para la proteccion y
conservacion de los alimentos, una de ellas es el envasado.

En la actualidad el empaque es una parte esencial del producto. En los dltimos
afnos el empaque se fue sofisticando enormemente y no puede ser considerado
anicamente como la caja o el sobre en el cual viene el alimento que se compro
en el supermercado y que uno se lleva a casa.

El empaque es el primer contacto del producto con el consumidor. La forma, los
colores, el disefio (fotografia o dibujo), el texto son los primeros elementos de
toma de decision en la compra de un producto.

Las nuevas tendencias alimenticias exigen nuevas tecnologias que a su vez
piden nuevos conceptos de envases.

La funcion del empaque ha sido revolucionada. Hoy en dia existe una
gigantesca industria del empaque, la cual no puede ser apartada de la formacién
de un quimico en alimentos.

En la industria los diferentes procesos del desarrollo de empaques involucran
areas que afectan a la productividad si éstas no son bien dirigidas y controladas,
dado que las actividades son multidisciplinarias; este curso permite hacer el
eslabon que liderara este proceso con personas de disefio, mercadotecnia |,
ventas, produccion, calidad, finanzas, cadena de suministro, mantenimiento y
proveedores de productos y servicios.

El presente programa tiene como fin que el alumno conozca diversos aspectos
de la industria del empaque, materiales disponibles y sus caracteristicas, nuevas
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tendencias, sin olvidar el impacto ecoldgico de los empagues como
desperdicios.

[ll. Ubicacién de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion: | Integral

Area Curricular: Ciencias Complementarias

Caracter de la UA: Optativa

IV. Objetivos de la formacion profesional.
Objetivos del programa educativo:

Formara profesionales que poseerdn una formacion integral: bésica en
matematicas, fisica, biologia y quimica, sélida en ciencia y tecnologia de los
alimentos; complementada con disciplinas de las ciencias ambientales, sociales y
humanidades, que le permitiran incorporarse al ejercicio profesional para participar
en la solucién de problemas relacionados con los alimentos en beneficio de la
sociedad.

Objetivos del nucleo de formacion:

Proporcionar una vision integradora-aplicativa de caracter interdisciplinario, e
inclusive trasdisciplinario, que complementa y orienta la formacién al permitir
opciones para su ejercicio profesional y la iniciacion en el proceso investigativo.

Objetivos del area curricular o disciplinaria:
Permiten completar la formacion profesional en areas relacionadas con esta.

V. Objetivos de la unidad de aprendizaje.

Al finalizar la Unidad de Competencia el aprendiz profesional entendera la
importancia y funcién del envase y embalaje en los alimentos. Los diferentes tipos
de envase y embalaje utilizados en la industria de alimentos en funcion de las
caracteristicas del producto, las tendencias actuales del mercado a nivel nacional
y mundial, entendera el proceso completo en el desarrollo de envases y embalaje,
la relacién con los alimentos y sus sistemas de distribucion y comercializacién, asi
como las legislacién mexicana y de la “Food and Drug Administration” (FDA) en
materia de envases y embalajes.
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VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organizacién

Unidad 1.
Objetivo: Usard sus conocimientos sobre la funcion y tipos de materiales para
envase y embalaje para recopilar, clasificar y evaluar empaques. La importancia
en la ciencia y tecnologia de alimentos y la mercadotecnia de los mismos.

1.1 Funciones del empaque

1.2 Tipos de materiales

1.3 Mercadotecnia del empaque

1.4 Interacciones del alimento con el envase

1.5 Nuevas tendencias

1.6 Proceso de Desarrollo de Empaques y su interacciéon con todas las
areas de una empresa de alimentos, los proveedores de ésta y el
consumidor

Unidad 2.

Objetivo: Usara sus conocimientos sobre envases flexibles para la identificacion
del papel y sus propiedades, estructura de un corrugado, identificacion de los
diferentes materiales usados en la fabricacién de envases de plastico y laminados,
y técnicas de impresion en una muestra de envase que seleccionara.

2.1 Caracteristicas, usos, propiedades y procesos de fabricacion de
envases de papel y cartén

2.2 Caracteristicas, usos, propiedades y procesos de fabricacion de
peliculas y laminados

2.3 Caracteristicas, usos, propiedades y procesos de fabricacion de los
envases de plastico

2.4 Técnicas de impresion del envase flexible

Unidad 3.

Objetivo: Usara sus conocimientos sobre envases rigidos para la identificacion de
las caracteristicas del envase de vidrio y del envase metalico, propiedades,
estructura, materiales usados y técnicas de impresién en una muestra de envase
gue seleccionara.

3.1 Caracteristicas, usos, propiedades y procesos de fabricacibn de los
envases de vidrio.
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3.2 Caracteristicas, usos, propiedades y procesos de fabricacion de los
envases metélicos

3.3 Tipos de embalajes y su aplicacion.

Unidad 4.
Objetivo: Usar los criterios para la seleccion de un empaque y la legislacion
existente en el disefio de un envase para un producto seleccionado por el
aprendiz profesional.

4.1 Criterios para seleccionar un empaque

4.2 Pruebas de laboratorio, de estiba y transito

4.3 Elaboracion de las especificaciones de los materiales de empaque

4.4 Aspectos legales y ecoldgicos en los envases para alimentos

VII. Sistema de evaluacién

Primera evaluacion .......... 20 % ( 85 % evaluacion del examen; 15 %
puntualidad, actitud, participacion, trabajo en equipo, valores)
Segunda evaluacion........ 20 % ( 85 % evaluacion del examen; 15 %
puntualidad, actitud, participacion, trabajo en equipo, valores)
Evaluacion final ................ 30 % ( 85 % evaluacion del examen; 15 %
puntualidad, actitud, participacion, trabajo en equipo, valores)
Proyectos........cccccevvvvvnnnnns 30 % ( participacién en el equipo, planeacion del

proyecto, cumplimiento de los objetivos del proyecto, presentacién del proyecto,
actitud, etc)

Derecho a examen:

Ordinario: Cuando el promedio global es de 6.0 a 10.0 vy tener calificacion
aprobatoria de 6.0 en los proyectos

Extraordinario / Titulo de suficiencia: Cuando el promedio global esde 3.0a 5.9 y
tener calificacién probatoria de 6.0 en los proyectos.
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