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|. Datos de identificacion

Licenciatura Quimico en Alimentos 2003

Unidad de aprendizaje

Carga académica 3

Bioguimica Clave
2 5 8
Horas tedricas Horas practicas Total de horas Créditos

Periodo escolar en que se ubica | 1

Seriacion Ninguna

2 : BEERERERE

UA Antecedente

Tipo de Unidad de Aprendizaje
Curso

Seminario

Laboratorio

Otro tipo (especificar)
Modalidad educativa

Escolarizada. Sistema rigido

Escolarizada. Sistema flexible

No escolarizada. Sistema abierto

Formacién comun

Ingeniero Quimico 2003

Farmacéutico Biélogo 2006

Formacion equivalente

Ingeniero Quimico 2003
Quimico 2003

Farmacéutico Bidlogo 2006

Ninguna

Taller

Curso taller

Practica profesional

UA Consecuente

No escolarizada. Sistema virtual
X | No escolarizada. Sistema a distancia

Mixta (especificar)

Quimico 2003

Unidad de Aprendizaje
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[l. Presentacién

La Licenciatura en Quimico en Alimentos de la Facultad de Quimica de la UAEM
tiene como objetivo general formar profesionales para servir a la sociedad con
ética y responsabilidad en las areas farmacéutica, clinica y ambiental, al:

Poseer los conocimientos de tipo conceptual en las ciencias farmacéuticas, para
disefar, sintetizar, formular y evaluar, nuevas presentaciones farmacéuticas que
satisfagan las necesidades de nuestro medio.

Integrar los conocimientos de tipo conceptual en las areas de especialidad
farmacéutica para resolver problemas en las éareas farmoquimicas vy
farmacéutica, del sector productivo.

Esta Unidad de Aprendizaje de Bioquimica Basica pertenece al nucleo de
formacién basico, en términos amplios la bioquimica se define, como el estudio
de la composicién quimica de la materia viva y los procesos bioquimicos que
sustentan las actividades vitales durante el crecimiento y mantenimiento.

La ultra centrifugacion y otras técnicas han hecho posible explorar los
mecanismos quimicos involucrados en el desarrollo y diferenciacion celular, por
ejemplo cédmo y porqué una célula eritropoyética primitiva se diferencia en un
eritrocito maduro capaz de transportar oxigeno y no en una célula muscular
nerviosa con funciones enteramente diferentes.

Otros logros recientes en bioquimica incluyen el aislamiento quimico y la
determinaciéon de estructuras moleculares, en muchos casos tridimensionales,
de los catalizadores de las reacciones metabdlicas, de hormonas y vitaminas.

Ha sido de gran importancia el empleo de trazadores isotdpicos para develar la
complejidad de las vias metabdlicas, de procedimientos cromatograficos para
aislar cantidades de compuestos intermedios involucrados en las reacciones
metabdlicas, y de las técnicas de radioinmunoanalisis para determinar hasta
cantidades del orden de los picomoles en ciertas biomoléculas vitales, como la
insulina y otras hormonas en los tejidos vivos y liquidos organicos. Estos
procedimientos han demostrado ser invalorables para el diagnostico de diversas
enfermedades humanas.

Uno de los conceptos importantes en bioquimica es el metabolismo, que son las
variadas transformaciones que sufren distintas sustancias en el interior del
organismo, en cual se subdivide en anabolismo, cuando los procesos son de
sintesis, y catabolismo cuando son degradativos.

Los principios alimenticios, las proteinas, los carbohidratos y los lipidos, como
alimentos nutritivos, proporcional las sustancias indispensables para lograr un
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completo estado de salud.

Es por eso que es de gran importancia el estudio de la bioquimica para la
investigacion, desarrollo tecnolégico y para la transformacion de diversos
productos alimenticios que cumplan con la normatividad vigente en materia de
calidad y proteccion al ambiente. Enmarcado en los principios cientificos, éticos
y legales.

El curso tedrico serd evaluado a través de la aplicacion de dos examenes
parciales y un examen final, los cuales se evaluaran en escala de 0 a 10, se
requiere que el alumno obtenga un promedio superior a los 6.0 puntos para la
acreditacion del curso. Asi mismo se incluye en la evaluacién el cumplimiento de
actividades y entrega de tareas, asi como la resoluciébn de problemas y
participacion activa en las discusiones realizadas en clase. Se requiere una
asistencia minima del 80% a la parte teorica, asi como laboratorio para la
acreditacion de la materia.

[ll. Ubicacién de la unidad de aprendizaje en el mapa curricular

Nucleo de formacion: | Sustantivo

Area Curricular: Ciencias de la Disciplina

Caracter de la UA: Obligatoria

IV. Objetivos de la formacion profesional.
Objetivos del programa educativo:

Formara profesionales que poseerdan una formacidon integral: basica en
matematicas, fisica, biologia y quimica, solida en ciencia y tecnologia de los
alimentos; complementada con disciplinas de las ciencias ambientales, sociales y
humanidades, que le permitiran incorporarse al ejercicio profesional para participar
en la solucién de problemas relacionados con los alimentos en beneficio de la
sociedad.

Objetivos del nucleo de formacion:

Integra conocimientos que permiten el analisis y aplicaciéon del conocimiento
especifico de caracter disciplinario. Deben proporcionar los elementos que
refuercen vy le dan identidad a la profesiébn. Promover en el estudiante los
elementos tedricos, metodologicos, técnicos e instrumentales propios de una
profesidon y las competencias basicas de su area de dominio cientifico.
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Objetivos del area curricular o disciplinaria:

Proporcionar los conocimientos especificos de la disciplina para tener las bases
cientificas que permitan comprender los problemas y darles solucién.

V. Objetivos de la unidad de aprendizaje.

Proporcionar al estudiante conocimientos basicos de Bioquimica con el propdsito
de fortalecer y desarrollar habilidades, actitudes y valores para trabajar en forma
individual o en equipo y sean capaces de analizar los aspectos funcionales y
dindmicos de la materia viva, desde el estudio de la célula y sus caracteristicas,
hasta los mas altos niveles de organizacién de los seres vivos, permitiéndole
explicar los eventos fisicoquimicos que se efectian en ella asi como sus diferentes
manifestaciones relacionadas con los distintos aspectos de la funcionalidad celular
logrando condicionar las diversas vias metabdlicas del propio organismo y del
medio ambiente que los rodea, a favor del aprovechamiento tecnologico y que
puedan emplearse en beneficio del hombre y del ambiente. Para poder cumplir
con lo antes especificado se requiere que el alumno sea: tolerante, participativo,
disciplinado y organizado hacia la consecucién de objetivos comunes.

VI. Contenidos de la unidad de aprendizaje y su organizacion

Unidad 1.
Objetivo: Mostrar la importancia de la bioquimica en las diferentes areas y
procesos cientificos

1.1 Definicién de bioquimica

1.2 Desarrollo histérico de la bioquimica

1.3 Aplicaciones de la bioquimica para la ciencia

1.4 Composicion Biomolecular de la materia orgéanica

Unidad 2.
Objetivo: Aplicar las propiedades fisicas y quimicas del agua en la funcionalidad
de los sistemas biologicos

2.1 Aspectos importantes del agua para la vida

2.2 Estructura del agua

2.3 Propiedades fisicas y quimicas del agua

2.4 Soluciones amortiguadoras, pH y actividad del agua en soluciones
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Unidad 3.
Objetivo: Describir la estructura de las biomoléculas asi como su integracion al
metabolismo celular

3.1 Carbohidratos

3.1 Lipidos

3.3 Aminoacidos y proteinas

3.4 Acidos nucléicos

Unidad 4.
Objetivo: Analizar la catalisis biologica y bioenergética para entender su
importancia en el metabolismo

4.1 Catdlisis bioldgica y enzimas

4.2 Bionergética

4.3 Metabolismo

Unidad 5.

Objetivo: Integrar los ciclos metabdlicos de los carbohidratos, lipidos,
aminoécidos y proteinas calculando el balance energético de las transformaciones
involucradas para comprender el metabolismo celular

5.1 Metabolismo de carbohidratos

5.2 Metabolismo de lipidos

5.3 Metabolismo de proteinas

Unidad 6.

Objetivo: Discusion de temas de actualidad para la integracion de conocimientos
de Bioquimica basica

6.1 Integracion de los conocimientos de la Unidad de competencia

VII. Sistema de evaluacion

En el desarrollo de esta UA se evaluara la identificacion y aplicacion de los
conocimientos y las habilidades adquiridas, las actitudes y valores desarrollados.
Los porcentajes de las calificaciones e integracion de cada evaluacion son los
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siguientes:
Primera evaluacion 20%
Segunda evaluacion 20%
Evaluacion final 40%
Laboratorio 20%
Teoria:
Primera, segunda y evaluacion final 75%
Trabajo adicional 25%

Laboratorio:
Para acreditar la UA el estudiante debe obtener en el laboratorio una
calificacion promedio final de 6.0 puntos y una asistencia del 80% en las
sesiones.
Entrega de reporte técnico 10%
Desempefio en el laboratorio 10%

(Puntualidad, orden, limpieza, etc.)
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